
pH­metar 206 PH2 

• ∙ Kompaktni pH­metar s ubodnim vrhom 
Neosjetljiv na zaprljanja 
Gel­Elektroda 
∙ Automatsko prepoznavanje  krajnje vrijednosti 
∙ ugrađeni termometar 

• Za mjerenje pH­vrijednosti medija kao što su: meso, sir, marmelada, žele, kreme i dr. 
Tehnički podaci: mjerno područje 0 do 14,0 pH ∙ Točnost ± 0,02 pH ∙ Radna temperatura 0 do max. +60 ºC ∙ 1,2 ili 3 tičke –kalibracije 
moguće ∙ napajanje 1 x CR2032 baterije ∙ Dimenzije 197 x 33 x 20 mm ∙ težina 69 g. 
Standardna isporuka: Testo 206 ∙ Sonda­modul pH 2 ∙ Auslaufsichere Gel­ ∙ 1 baterija (Typ CR2032) ∙ ∙ 2 x 250 ml pufer otopina 
pH7/pH4 ∙ aluminijski kofer. 

pH­metar 205 PH2 

Kompaktni pH­metar s ubodnim vrhom 
Neosjetljiv na zaprljanja 
Gel­Elektroda 
∙ Automatsko prepoznavanje  krajnje vrijednosti 
∙ ugrađeni termometar 
Posebno namijenjen za preradu mesa. Zbog robusne 
građe, ergometrijskog oblika i displeja s gornje strane 
pogodan za česta mjerenja. 
temperaturna kompenzacija. 

Tehnički podaci: mjerno područje 0 do 14,0 pH ∙ 
Točnost ± 0,02 pH ∙ 
Radna temperatura 0 do max. +60 ºC ∙ 1,2 ili 3 točke –kalibracije moguće ∙ 
Napajanje 4 x LR44 baterije ∙ dimenzije 197 x 33 x 20 mm ∙ težina 69 g. 

pH­metar 104 PH3 
§  ravna pH­eletroda koja se lako čisti 
§  moguća kalibracija u 1, 2 ili 3 točke 
§  vodootporan 

mjerenje pH­vrijednostit:  0 ­ 14 pH 

točnost pH­vrijednosti:  ± 0.01 pH 

Radna temperatura:  0 ­ max. +50 ºC 

napajanje:  4 x CR2032 baterije 

dimenzije.:  (D x Š x V) 36 x 172 x 41 mm 

težina:  110 g 

Kalibracija po standardu:  ISO 

Svi uređaji kalibrirani su prema zahtjevima: ISO 9000 / 17025 i u DKD (DKD Deutscher Kalibrierdienst ).




